MENU A 4 MAINS

Luc Masson

&

Christophe Quantin MOF
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Fera de 'Ami Eric - Tomate - Oxalis

Fera marinée a la tomate lacto-fermentée, gelée d’eau de tomate,
coulis d’oxalis et agrumes confits .

Langoustine - Agrumes
Ravioles de Langoustines, condiment aux agrumes, sauce crémeuse
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Cocotte de Légumes d'Eté - Petit Epeautre
Cocotte de légumes d'été, petit épeautre, jus de légumes

Pigeon - Mais - Girolle - Estragon
Pigeon cuit au barbecue, cuisse laquée, girolle snakée, pain de mais et abatis a |'estragon,
jus corsé a l'estragon

@ﬂ&wye ?2\\0-%%7«?///\&

Mousse de chevre, brunoise de céleri au miel de sapin, sorbet de pomme verte

Disser

Mirabelle - Sapin

Tartelette destructurée a la mirabelle et au sapin

Restaurant sélectionné au Guide MICHELIN 2026
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Toutes nos viandes sont d'origines francaises

Prix TTC / Service Compris
88640 Rehaupal - 0329663706 www.domaine-du-haut-jardin.com infos@hautjardin.com



Bienvenue aw ceeur des vallons vssgiens, s
chaque bouchée est une invitation é parceurir les
sentiens cachés de notre magnifique région.

Nes menus, inspirés par la richesse de la nature

et lauthenticité des produits locawn, sent concus

powr veud faire vime une véritable promenade
gewrmande.
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Le Menw Escapade

En 6 Services
2 Entrées / 2 Plats / Fromage / 1 Dessert

105 €

Le Menw Parcours

En 5 Services
2 Entrées / 1 Plat / Fromage / 1 Dessert

85 €

5verres-70 €
6 verres - 84 €

Menus servis hors boissons
Toutes nos viandes sont d’origines francaises

Prix TTC / Service Compris

88640 Rehaupal - 0329663706 www.domaine-du-haut-jardin.com infos@hautjardin.com
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