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La Table du Haut Jardin

Disclaimer : Travaillant en circuit court et au fil des saisons, cette carte a
titre indicatif peut connaitre des modifications lors de votre visite.

Horaires : le lundi, mardi, vendredi et samedi soir de 19h15 a 21h.
le samedi et dimanche midi de 12h15 a 13h30.

Elufrees

Flan de Courgette / Fromage Frais / Tagéte / Tanaisie

Flan de courgette, mousse de fromage frais a la tagete et bouillon de courgette grillée a la
tanaisie. Tartare de courgette et mousse aux fleurs.

Féra facon Ceviche / Tomate / Agrumes / Oxalis
Féra marinée a I'eau de tomate lacto-fermentée, tomate en différentes textures. Gelée de tomate,
agrumes confits et pulpe d’oxalis.

Fl

Fera de I’Ami Eric / Blette / Hysope
Fera de I'ami Eric cuite vapeur, blettes roulés a I’hysope et fera confite, beurre blanc.

Petit pain farcie a I’hysope et au poisson fumé.
Boeuf Vosgien / Carotte / Patate Douce / Sarriette

Boeuf poélé et sa sauce a la sarriette et a la liveche. Feuille a feuille de patate
douce et carotte. Purée de carotte, patate douce et moelle de beeuf.
Bouillon de beeuf a la carotte.

T sniasye

Duo de fromages locaux
Mousse de tomme des Vosges, creme glacée a la cire d’abeille, compotée péche et ail noir

Llesserfs

Mirabelle 7/ Sapin
Tartelette destructurée a la mirabelle et au sapin des Vosges.

Comme un Vacherin / Péche de Vigne / Opalys / Verveine

Meringue croquante, créme glacée Opalys & verveine, péche de vigne en sorbet et rétie, jus
de kombucha a la framboise & au thé blanc.

Restaurant sélectionné au Guide MICHELIN 2026

Gault.
Millau @

Toutes nos viandes sont d’origines frangaises

88640 Rehaupal - 0329663706 www.domaine-du-haut-jardin.com infos@hautjardin.com



Bienvenue aw ceewr des vallons vesgiens, e chaque

Nes menus, inspirés par la richesse de la nature et
lauthenticité des produits locawn, sont concus pour
vows faire vive une véritable premenade
gowvmande.

Prépares-vous é un veyage riche de surprises s les
paysages se geilent et siv la nature 8.invite é votre
table.

Menw &capade
En 6 Services
2 Entrées / 2 Plats / Fromage / 1 Dessert

105€

Menw Parcsurs
En 5 Services
2 Entrées / 1 Plat / Fromage / 1 Dessert
85€

(Menu servi hors samedi soir)

En 3 Services
1 Entrée / 1 Plat / 1 Dessert

59€
+ 14€ Avec Fromage

Jeune explorateur (-12 ans)
En 3 Services
35.00 €

Menus servis hors boissons
Toutes nos viandes sont d’origines francaises

Prix TTC / Service Compris
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