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Les Effervescents

Champagne Geoffroy, Expression - Extra-Brut : 75€
Crémant d'Alsace, Emotion, Paul Buecher - Brut : 35€

Les Vins Blancs

Moselle, Quatre Eléments, Oury-Schreiber : 32€

Moselle, Septentrion, Chateau de Vaux : 38€

(6tes de Toul, Auxerrois, Vincent Laroppe : 30€

Alsace, Riesling, La Réserve de Romane, Martial Dirringer : 40€
Alsace, Pinot Gris, Clos Gottestal, Paul Buecher (Moelleux) : 42€
Chablis, Domaine de I'Enclos : 60€

Crozes-Hermitage, Beaumont, David Reynaud : 58€

Sancerre, Les Chasseignes, Domaine Fouassier : 48€

Pouilly-Fumé, Villa Paulus, Domaine Masson-Blondelet : 50€
Jurancon, Au Capcéu, Domaine Carmin Larredya (Moelleux) : 82€

Les Vins Rosés

Gris de Toul, Vincent Laroppe : 30€
Moselle, Les Bosérés, Chateau de Vaux : 30€
Languedoc, Mas Jullien : 52€

Les Vins Rouges

Moselle, Pinot Noir, Hautes Bassiéres, Chateau de Vaux : 35€
(6tes de Toul, Pinot Noir, Vincent Laroppe : 30€

Alsace, Pinot Noir, Rosenberg, Paul Buecher : 32€

Rully, Cuvée Marey, Domaine de la Folie : 54€
Saint-Amour, Clos du Chapitre, Domaine Chardigny : 42€
Vaucluse, Le Pigeoulet, Domaine du Vieux Télégraphe : 34€
Luberon, Chateau Fontvert ; 48€

Fitou, Ze Fitou, Mas des Caprices : 35€

IGP Cotes Catalanes, Mas Llossanes : 38€
Francs-Cotes-de-Bordeaux, Prélude, Chateau Marsau : 30€
Pauillac, Verso, Chateau Haut-Batailley : 56€

- Prix de Vente TTC - Service Compris -
Sélection exhaustive disponible a la demande.

Certaines références sont susceptibles de ne plus étre disponibles.
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Assiette Apéritive - 27€
Assortiment de Charcuteries Vosgiennes, Poisson
du moment, Fromages, Légumes et Fromage
Blanc aux Herbes, Beurre, Condiments

Assiette Végétale - 22€
Sélection de Crudités et Légumes de notre Jardin
et de nos Maraichers, au gré des saisons, servie
avec Gaspacho

Salade Composée “Signature” : 18 € - Poulet, Oeufs, Salade et Sélection de Crudités de notre Jardin
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Croque Monsieur : 21€ - Pain de mie maison, Jambon ou Poisson du moment, Fromage au Choix :
Munster, Chévre (en saison) ou Tomme des Vosges - Servi avec Crudités

Omelettes : Nature 11€ | Aux Herbes du Jardin 12€ | 3 Garnitures 16€ - Servie avec Crudités
Garnitures au choix : Munster, Tomme, Champignon, Oignon, Jambon cru, Jambon blanc, Poisson Fumé
Potage ou Bouillon du Moment : 17€

Assortiment de 4 fromages : 11,50€

Vo Prncers (Prowe-l floue

Classique : jambon, tomme, beurre
et condiments
Poulet : poulet, fromage blanc, plantes et
légumes de saison crus
Poisson : poisson du moment, beurre demi-sel
et condiments
Beeuf : beeuf, moutarde, plantes et salade

Le Grand Panier : 16,80€
Un sandwich au choix, une crudité, un fruit,
un dessert et une bouteille d'eau.

Le Petit Panier : 11,80€
Un sandwich au choix, un fruit et une
bouteille d'eau.

sandwich Seul : 7.80€ Pour vous éviter I'attente, nous vous invitons a passer votre
! commande la veille
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Tartelette de saison : 12,80€

Créme Glacée ou Sorbet Maison (3 boules) : 10,50€
Moelleux au Chocolat : 15,50€

Assiette de Fruits Frais de saison : 10,50€

Les Plaisirs Gourmands sont disponibles tous les jours de 10h a 21h.
Le service en chambre est facturé 5€.
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Petit Cru Vosgien : 8€ (12cl)
Pastis Garagai : 6€ (3cl)
Martini : 6€ (4cl)

Blanc ou Rouge
Blanc Cassis : 7,00€ (12cl)

ou Mirabelle ou Péche
au Crémant: 11€ (12cl)
au Champagne : 15€ (12cl)
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Jack Daniel's Gentleman : 10€ (4cl)
Aberlour 10 ans : 12€ (4cl)
Glenfiddich 12 ans : 11€ (4cl)
Lagavulin 15 ans : 15€ (4cl)
Hautefeuille : 10€ (4cl)
Rozelieures Origine : 8€ (4cl)

Vodka "Bellamira" : 8€ (4cl)
Vodka "Marie-Antoinette" : 10€ (4cl)
Gin "Bellamira" : 8€ (4cl)
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Vosg'Patt Blonde: 7€ (33cl)

La Blanche des Hauts - L'Opercule : 7€ (33cl)
[PA- L'Opercule : 8€ (33cl)

Amer Biére Artisanal : 8€ (33cl)

Birsapin (Amer au Sapin) : 8€ (33cl)
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Coupe de Crémant : 10€ (12cl)

Coupe de Champagne : 14€ (12cl)
Gewurztraminer Vendanges Tardives : 12€ (12cl)
Porto Rouge : 8€ (10cl)

Porto Blanc : 8€ (10cl)
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Coca-Cola, Zéro : 6€ (33cl)

Ice Tea ou Infusion Glacé Maison : 5€ (25cl)
Limonade “La Fabrique a Bulles” : 6€ (33cl)
Tonic ou Ginger Beer "La French" : 5€ (25cl)
Kombucha “Archipel” : 6€ (33cl)

Jus de Fruit Local "Enerjus" : 5€ (25cl)

Eau Velleminfroy : 5€ (50cl) | 7€ (100c)

Chocolat au Lait "Jivara 40%" : 6,10€
Chocolat Noir "Caraibes 66%" : 6,10€

Chocolat Noisette "Azélia" : 6,10€
Chocolat Blanc "Opalys" 33%: 6,10€
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Thé Vert : 5€

Thé Vert Menthe : 5€
Thé Noir Earl Grey : 5€
Thé Noir Ceylan : 6€

Thé Blanc : 5€

Thé Blanc aux Fleurs : 5€

Café "Blend" : 3,50€
Café "Colombie" : 4,50€
Décaféiné : 3,50€

Baies des Trésors : 8€ (4cl)
Mount Gay : 12€ (4cl)
Santa Teresa "1796" : 16€ (4cl)
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Bas-Armagnac "Montal" :

1997 : 12€ (4dl)

1987 : 16€ (4cl)
Cognac "Frapin”:

VSOP : 10€ (4cl)

15 ans: 16€ (4cl)

Erit

Tous nos cafés et thés proviennent de "Café In Fine" a
Thaon-Les-Vosges, torréfacteur de café de spécialité.
Nos infusions proviennent de notre jardin mais aussi
des "Jardins de Bernadette" au Haut du Tot et de la
“Ferme aux Herbes" a Sapois. Nos chocolats chauds
maison sont élaborés a base de chocolat de la maison

"Valrhona" a Tain-I'Hermitage (Drome).

Disins fro
Menthe du Jardin : 3,80€

Mélisse du Jardin : 3,80€

"Morphée" (Tilleul, Fleurs) : 3,80€

"Montagne" (Sapin, Ronce, Fleurs) : 3,80€
"Aprés-Festin" (Mélisse, Menthe, Fenouil) : 3,80€
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Liqueur "Lecomte Blaise" (Vosges/4cl) :
Sapin, Mirabelles ou Framboises : 8€
Liqueur “Combier” (Loire/4cl) :
(Cacao ou Tabac : 8€
Limoncello “S’Amer” (Alsace/4cl) : 8€
Amaretto (4cl) : 8€
Eau de Vie "Lecomte Blaise" : 8€ (4cl)
Mirabelles, Marc de Gewurztraminer,
Sapin, Quetsches, Framboises ou Poires
La Vieille Poire "Lecomte Blaise" : 10€ (4cl)
Eau de vie de Poire élevé en fiit de chéne

- Prix de Vente TTC-Service. Comprls
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